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A fabricacdo de cerveja é essencialmente simples: 0 malte de cevada é moido
e colocado em infusdo; em seguida é filtrado, fervido com lUpulo e novamente

filtrado. A este liguido da-se o nome de mosto cervejeiro. Apos resfriar o mosto,
0 mesmo recebe leveduras cervejeiras.

Estas leveduras s&o0 as responsaveis pela fermentacdo e & no processo de
fermentacdo que gera o alcool. Durante a fermentacado, o mosto se transforma em
cerveja. Antes da cerveja ir para o mercado, ela ainda passa por um longo periodo

de maturacdo. Todo o processo de fabricacdo da cerveja leva em média de 20 a 45
dias, dependendo do estilo produzido.




MALTAGEM

FILTRAGEM

MALTAGEM

Cevada: 0 grdo mais utilizado na produgé&o de cerveja
por se rico em amido. O gréo fica submerso em agua
depois germina: o malte é produto da germinagéo do
grao quando ele esta em seu estagio mais rico em
amido, o que define o aroma e sabor da cerveja.

-

MOAGEM

Torrado: a torrefagéo do malte é o processo em que o
grao e seco e torrado e, dependendo da temperatura
e intensidade da secagem, os maltes desenvolvem
sabores diversaos.

MOSTURA

g
el

G 5 &

FERMENTACAO

MOSTURA

0 grao torrado e moido & misturado em agua
e em temperatura de 65°C que, depois de
filtrada, € chamada de mosto. Esse processo
extrai os agcucares fermentaveis do malte.

FERVURA

UV

FERVURA
0 mosto é aquecido e

acrescenta-se o lupulo.

Separa-se o mosto

novamente e resfria-se.

FERMENTACAO

Maturacao: acrescenta-se levedura e a
temperatura e o tempo de fervura definirdo o
tipo da cerveja. Os agucares fermentaveis sdo
guebrados em alcool e gas carbonico...

E 0 milagre!
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